
Menüs für die Woche vom 14. bis 20. August 2023 

 
 

Montag, 
14. August 2023 

Dienstag, 
15.August 2023 

Mittwoch, 
16. August 2023 

Donnerstag, 
17. August 2023 

Freitag, 
18. August  2023 

Samstag, 
19. August 2023 

Sonntag, 
20.August2023 

Blattsalat italienischer 
Art 
* 

Selleriecremesuppe mit 
Croutons 

* 
Schweinsbraten 
Dentenberg an 

Rosmarinjus 
Kartoffelgratin 

Glasierte Karotten 
* 

Fruchtsalat mit Mango-
Passionsfrucht Sorbet 

 

Kleiner 
Trockenfleischteller 

*** 
Gurkencremesuppe mit 

Dill                            
*** 

Kalbsragout mit Pilzen 
Kartoffelschaum 

Sautierte Kohlrabi mit 
Kräutern 

*** 
Torte nach Grossmutters 

Art 

Tomaten Mozzarella 
Salat 

* 
Currysuppe 

* 
Poulet aus dem Ofen an 

Kräuterjus 
Pommes frites 

Grillierter Maiskolben 
* 

Meringue tartelette mit 
Karamelglace 

Salat an Hausdressing 
* 

Bouillon mit 
Pfannkuchenstreifen 

* 
Beobeef Rumpsteak an 

mexikanischer Sauce 
Ofenkartoffeln mit 

Sauerrahm 
Grillierte Tomate 

* 
Ananasflan mit Kiwi 

Blattsalat an Balsamico 
Dressing 

* 
Gelberbsensuppe mit 

Speck 
* 

Gebratenes Zanderfilet 
mit Mandeln 
Mosaikreis 
Blattspinat 

* 
Eisbecher Danemark 

Hauspastete mit 
Selleriesalat  

* 
Tomatencremesuppe 

* 

Roastbeef an 
Bearnaisesauce 

Kartoffelkrocketten 
Gedämpfter 
Romanesco 

* 
Apfelcreme mit Zimt 

Melonenvariation mit 
Bündnerfleisch 

* 
Gemüsecremesuppe 

* 

Kalbsgeschnetzeltes  
Zürcher Art 

Kräuternudeln 
Sautierte grüne Bohnen 

* 
Cassata Mezza Luna 

Salade verte à la mode 
italiènne 

* 
Crème de céleri aux 

croutons 
* 

Rôti de porc Dentenberg 
Gratin de pommes de terre  

Carottes glacées 
* 

Salade de fruit et sorbet de 
mangue et fruti de passion 

Petite assiette de viande 
sêchée 

*** 
Crème Doria 

*** 
Ragout de veau aux 

champignons 
Pommes mousseline 

Chou raves sautés 
*** 

Tarte à la mode Grand-
mère 

Salade de tomates et 
mozzarella 

* 
Crème au curry 

* 
Poulet rôti au four à la 

sauce aux herbes 
Pommes frites 

Epis de maïs grillé 
* 

Tartelette de  meringue 
et glace au caramel 

Salade verte sauce 
maison 

* 
Bouillon Céléstine 

* 
Rumpsteak à la sauce 

méxicaine 
Pomme de terre au four 

Tomate grillée 
* 

Flan à l’ananas et kiwi 

Salade verte au 
balsamico 

* 
Potage de pois jaunes 

et lardons 
* 

Filet de sandre grillé  
Riz mosaïque 

Epinards en branche 
* 

Coup Danemark 
 

Pâté  maison et salade 
de céleri 

 
* 

Crème de tomates 
* 

Roastbeef à la sauce 
béarnaise 

Pommes croquettes 
Romanesco étuvé 

* 
Crème de pommes et 

canelle 

Variation de melon et 
viande sêchée 

 
* 

Crème de légumes 
* 

Emincée de veau 
zürichoise 

Nouilles aux herbes 
Haricots verts sautés 

* 
Cassata 

Green salad Italian style 
* 

Celery cream soup 
* 

Pork roast with 
rosemary sauce 

Potato gratin 
Glaced carottes 

* 
Fruit salad with mango 

passion fruit sorbet 
 

Plate with air dried 
meats 

*** 
Cucumber cream soup 

*** 
Beef stew with little 

onions 
Mashed potatoes 
Sauted kohlrabi 

*** 
Fruit salad with mango 

passion fruit sorbet 

Tomato mozzarella salad 
* 

Curry cream soup 
* 

Roast chicken on herb 
sauce 

French fries 
Grilled corn on the cob 

* 
Meringue with caramel 

ice cream 

Green salad with house 
dressing 

* 
Bouillon pankcake  

* 
Organic rumpsteak 

Mexican style 
Baked potato 

Grilled tomato 
* 

Pinapple pudding with 
kiwi 

Green salad with 
balsamico                  

* 
Yellow pea soup with 

bacon 
* 

Grilled fillet of pike perch 
with almonds 
Mosaic rice 

Steamed spinach 
* 

Vanilla ice cream with 
chocolate sauce 

Home made pâté with 
celery salad 

* 
Tomato cream soup 

* 
Roastbeef with 

béarnaises sauce 
Croquette potatoes 

Steamed romanesco 
* 

Apple cream with 
cinnamon 

Melon with air dried 
beef 

* 
Vegetable cream soup 

* 
Sliced veal Zürich style 

Noodles with herbs 
Sauted green beans 

* 
Cassata ice cream 

 


