
Menüs für die Woche vom 25. bis 31. März 2024 

 
 

Montag, 
25. März 

Dienstag, 
26.  März 

Mittwoch, 
27. März 

Donnerstag, 
28. März 

Karfreitag, 
29. März 

Samstag, 
30. März 

Ostersonntag, 
31. März 

   Blattsalat an 
Sesamvinaigrette und 

Frühlingsrolle mit 
Gemüse 

*** 
Beobeef Rumpsteak an 

Krätuerbutter 
Gebratene neue 

Kartoffeln 
Grüne Spargeln 

* 
Apfelstrudel mit 

Vanilllesauce 

Blattsalat an 
Hausdressing 

* 
Bärlauchcremesuppe 

* 
Gebratenes Zanderfilet 

mit Steinpilzen 
Mosaikreis 
Blattspinat 

* 
Panna cotta mit Beeren 

Nüsslersalat mit Speck 
und Ei an Hausdressing 

* 
Bouillon mit 

Gemüsewürfel 
* 

Piccata vom Schwein an 
Tomatensauce 
Butterspaghetti 

Broccoliröschen mit 
Mandeln 

* 
Karamelköpfli mit Rahm 

Rauchlachsroulade mit 
Frischkäse auf 
Salatbouquet 

* 
Spargelcremesuppe mit 

Einlage 
* 

Rosa gebratenes 
Lammnierstück mit 
Kräuterkruste an 

Rotweinsauce 
Bäckerinkartoffeln 

Ratatouille 
* 

Lauwarmer 
Schokoladenkuchen mit 

Vanilleeis 

   Salade verte à la 
vinaigrette sésame et 
rouleau de printemps 

aux légumes 
* 

Rumpsteak au beurre 
des herbes 

Pommes nouvelles 
Asperges vertes 

* 
Stroudel de pomme à la 

sauce vanille 

Salade verte sauce 
maison 

* 
Crème à l’ail d’ours 

* 
Filet de sandre grillé aux 

bolets 
Riz mosaïque 

Epinards en branche 
* 

Panna cotta aux bais de 
bois 

Salade de doucette à 
l’œuf et lardons à la 

sauce maison 
* 

Bouillon aux légumes 
* 

Piccata du porc à la 
sauce aux tomates 

Spaghetti 
Broccoli aux amandes 

* 
Crème caramel 

Chantilly 

Roulade de saumon 
fumé sur lit de salade 

* 
Crème d’asperges 

* 
Filet d’agneau à la 

croûte des herbes et 
sauce au vin rouge 

Pommes boulangère 
Ratatouille 

* 
Gâteau tiède au 

chocolat à la glace 
vanille 

   Green salad with 
sesame vinaigrette and 
vegetable spring rolls 

* 
Organic rumpsteak with 

herb butter 
New potatoes 

Green asparagus 
* 

Apple stroudel with 
vanilla sauce 

Green salad on house 
dressing 

* 
Wild garlic cream soup 

* 
Grilled pike perch with 

porcini mushrooms 
Mosaique rice 

Steamed spinach 
* 

Panna cotta with 
berries 

Lamb’s lettuce with egg 
and bacon on house 

dressing 
* 

Clear soup with vegetables 
* 

Pork piccata with tomato 
sauce 

Spaghetti 
Steamed broccoli with 

almonds 
* 

Caramel cream with 
whipped cream 

Smoked salmon roulade 
on salad bed 

* 
Asparagus cream soup 

* 
Lamb fillet with herb 
crust and red wine 

sauce 
Baker’s potatoes 

Ratatouille 
* 

Warm chocolate cake 
with vanilla ice cream 

 


